
REPORT

SIMPLY ITALIAN EUROPE 2020

COPENAGHEN & VARSAVIA, 22 e 24 Settembre 2020



Simply Italian Great Wines Europe 2020, l’evento ideato da I.E.M. per promuovere l’enologia

italiana nel mondo, ha fatto tappa a Copenhagen e a Varsavia il 22 e 24 settembre, dove i

produttori italiani hanno presentato i loro prodotti ai professionisti locali presenti (importatori,

sommelier, canale ho.re.ca.) e alla stampa, attraverso un ricco programma di seminari,

degustazione guidate e workshop.

Il Consorzio di Tutela d’ Asti DOCG ha partecipato con una postazione istituzionale e una collettiva 

di aziende ad entrambe le città e ha promosso una masterclass, dedicata ai vini delle aziende 

associate a Varsavia. Le attività svolte hanno avuto l’obiettivo di promuovere e rendere 

riconoscibile l’immagine del Consorzio nei due mercati, facendo particolare riferimento 

all’identità territoriale ed alle radici culturali delle aziende associate, valorizzarne i prodotti, 

attraverso una mirata campagna di sensibilizzazione rivolta agli operatori del settore ed educare i 

professionisti a trasmettere le informazioni corrette sulla qualità dei prodotti del Consorzio

.



SIMPLY ITALIAN EUROPE 
COPENHAGEN
Martedì, 22 Settembre 2020

MOLTKES PALACE 

Dronningens Tværgade, 2

1302 Copenaghen K, Danmark



MARTEDÌ, 22 SETTEMBRE – COPENHAGEN

MOLTKES PALACE- COPENHAGEN
Dronningens Tværgade 2, 
1302 København K, Denmark

11:00 – 12:00 Masterclass “DOC Friuli & friends: wines from Friuli Venezia Giulia” (Green
Chamber)
Relatore: Antonio Doni

12:00 – 13:00 Masterclass “Pinot Grigio Stile Italiano”
Degustazione Guidata con i vini delle aziende del Consorzio di Tutela delle
Venezie D.O.C Pinot Grigio (Moltkes Chamber)
Relatore: Antonio Doni

13:00 – 13:30 Buffet lunch

13:30 – 14:30 Masterclass “Abruzzo Pecorino, the white wine of the future”
Degustazione Guidata con i vini delle aziende del Consorzio di Tutela Vini
d’Abruzzo (Green Chamber)
Relatore: Antonio Doni

15:00 – 16.00 Masterclass “Marches: the autochthonous wines par excellence”
Degustazione Guidata con i vini delle aziende del IMT - Istituto Marchigiano
di Tutela Vini (Moltkes Chamber)
Speaker: Katrine Giorgio Bjørnhart

14:00 – 18:00 Walk-around Tasting (The large Assembly Hall)

PROGRAMMA



WALK AROUND TASTING
Copenaghen, 22 settembre 

Durante il walk-around tasting organizzato nel contesto di Simply

Italian Europe, Consorzio di Tutela dell’Asti DOCG ha partecipato

con una collettiva di 3 aziende del territorio (Bosio, Matteo Soria e

Terrabianca). Ogni azienda è stata fornita una postazione ben

identificata e attrezzata per la degustazione con bicchieri,

sputacchiera, ice bucket, ghiaccio, pane, grissini e acqua.

L’evento è stato promosso in loco tramite web e mediante la

spedizione di inviti personalizzati appositamente creati ed inviati ad

una specifica mailing list di contatti selezionati (importatori, canale

ho.re.ca., stampa, consumatori d’alto profilo).

Sul catalogo ufficiale della manifestazione è stata inserita una

pagina dedicata a ogni azienda del Consorzio con la lista dei vini

presentati.
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VISITATORI N. %

TRADE importatori 68 84%

HoReCa 10 12%

Media 3 4%

TOTALE 81 100%

Walk Around tasting
Copenaghen, 22 settembre

ANALISI DEI VISITATORI



SIMPLY ITALIAN EUROPE 
VARSAVIA
Giovedì, 24 Settembre 2020

HOTEL BRISTOL

Krakowskie Przedmiescie 42/44 

00-325 Varsavia, Polonia



GIOVEDI, 24 SETTEMBRE– VARSAVIA

HOTEL BRISTOL- WARSAW

Krakowskie Przedmieście 42/44
00-325 Warszawa, Polonia

10:00 – 11:00 Masterclass “Taste the Classical sweet and Surprisingly dry Moscato d’Asti and Asti DOCG 
from Unesco Hills in Piemonte”
Degustazione Guidata con i vini del Consorzio di Tutela Asti DOCG (Moniuszko Room)
Relatori:  Marius Kapczynski and Giacomo Pondini, Director of Consorzio per la Tutela 
dell’Asti DOCG

11:00 – 12:00 Masterclass “Pinot Grigio Stile Italiano”
Degustazione Guidata con i vini delle aziende del Consorzio di Tutela delle Venezie D.O.C Pinot 
Grigio (Kossak Room)

12:00- 12:30 Buffet Lunch (Moniuszko Room)

12:00 – 13:00 Press Lunch con i vini del Consorzio Vini di Abruzzo (Kiepura Room)

13:00 – 14:00 Masterclass “DOC Friuli & friends: wines from Friuli Venezia Giulia”
(Kossak Room)

15:00– 16.00 Masterclass “Le Marche: vini autoctoni per eccellenza” 
Degustazione Guidata con i vini delle aziende del IMT - Istituto Marchigiano di Tutela Vini 
(Kossak Room)

14:00 – 17:00 Walk-around Tasting
Le aziende incontreranno gli operatori del settore: importatori, distributori, retailer,
ristoratori, rappresentanti della stampa e opinion leader.
(Ballroom Chopin I / Chopin II)

PROGRAMMA



È stato realizzato il seminario educazionale dal titolo

“Taste the classical sweet and surprisingly dry Moscato 

d’Asti and Asti DOCG from Unesco hills in Piemonte“ a 

cui ha partecipato un pubblico selezionato di una 

quindicina di operatori del settore tra cui sommelier, 

wine educator e media.

Il seminario condotto dal giornalista Mariusz Kapczyński , 

Giacomo Pondini, Direttore del Consorzio dell’Asti e dai

rappresentanti delle aziende, si è articolato in due 

momenti: introduzione geografica seguito da una 

degustazione di 8 etichette selezionate e rappresentative

del territorio. 

MASTERCLASS
Varsavia, 24 settembre 



VINI PRESENTATI

1. BOSIO , Asti Secco D.O.C.G. 2019 

2. MATTEO SORIA, Bric Prima Bella, Asti D.O.C.G. Extra Dry 2019

3. MATTEO SORIA, Soria, Moscato D'asti D.O.C.G. 2019 

4. TERRABIANCA, Vignot, Moscato D'asti Canelli D.O.C.G. 2019 

5. TERRABIANCA, D'oro, Moscato D'asti Canelli D.O.C.G.2019 

6. BEL COLLE, Turna Lunga Moscato D'asti D.O.C.G. 2019 

MASTERCLASS
Varsavia, 24 settembre 



IL RELATORE :    
MARIUSZ KAPCZYNSKI

Mariusz Kapczyński is journalist and a wine writer, editor in chief of 
Vinisfera.pl, leading on-line wine magazin in Poland. 

Contributor of Polish trade magazines (Rynki Alkoholowe, Magazyn
Wino) and newspapers, juror at many international wine competitions
(eg. Vinitaly, Concours Mondial de Bruxelles, Vinoforum, Vinaria, 
Enoexpo). Member of the Board Polish Institute Viticulture and Wine.

Member of the Council of the Polish Institute of Wine and Wine 
Cultivation. For many years organizing seminars and wine tasting and 
promoting wine culture in Poland.



Partecipanti alla masterclass
VARSAVIA, 24 settembre 2020
No First name Last name email company name mobile category

1 Adam Dowgiert adam21dowgiert@gmail.com Skrzynka Wina 733539438 wine import...

2 Tomasz Jegier tjegier@gmail.com Food Ałmaty 792744016 Restaurant / wine bar

3 Aigul i Tomasz Jegier tjegier@gmail.com Food Ałmaty 792744016 Restaurant / wine bar

4 Wojciech Kielanowski wojkielanowski@gmail.com
Maciej Kielanowski wina 
niemieckie 517985198 wine import...

5 Aleksander Martin a.martin@quantis.pl Quantis Sp. z o. o. 501493586 wine import...

6 Bartosz Nowakowski 90bartosz.nowakowski@wp.pl Restauracja Czosnek i Oliwa 792435253 Restaurant / wine bar

7 Aigul Omar aigulnadir@gmail.com Food Ałmaty Aigul Omar 729604843 Restaurant / wine bar

8 Katarzyna Runowiecka katarzyna.runowiecka@letuswine.pl Let'sWine 691960980 wine import...

9 Kamila Tokarska Kontakt@UgotowanePozamiatane.pl Ugotowane Pozamiatane 505861761 Media  / blog

10 Patrycja Wajer wajerpatrycja@gmail.com Wayer&Wine 534235000 Sommelier

11 Rafał Walczak info@silesiawine.pl
Silesia Wine and Food / Indiana 
Bistro 515410707

Restaurant / wine bar, Sommelier, Media  / 
blog

12 Rafał Wyszyński wyszynskir@wp.pl Taste it all 501249856 Sommelier

13 Aleksander Kurkus olekcube@gmail.com Vininova wine import / Sommelier

14 Bartłomiej Krysik 

15 Promatarova Amelia 

16 Renata Kamienik renata.kamienik@gmail.com Hotel Da Vinci Hotel

17 Grzegorz Walczewski grzegorz.walczewski@twojewino.pl Frozo 665303283 wine import 

18 Justyna Grzybek jwgrzybek@wp.pl freelancer Sommelier

19 Karolina Jabłońska k.jablons@poczta.fm Piwnica Smaków 507081133 Sommelier

20 Szymon Milonas szymon@winerepublik.pl Wine Republik 48.609.500.527 wine import / Sommelier

21 Łukasz Przewłocki przewlockilukasz@wp.pl Explore 697924703 Sommelier / Media / blog

mailto:tjegier@gmail.com
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WALK AROUND TASTING
Varsavia , 24 settembre 

Durante il walk-around tasting organizzato nel contesto di

Simply Italian Europe, Consorzio di Tutela Dell’Asti DOCG ha

partecipato con una collettiva di 3 aziende del territorio (Bosio,

Matteo Soria e Terrabianca). Ogni azienda è stata fornita una

postazione ben identificata e attrezzata per la degustazione

con bicchieri, sputacchiera, ice bucket, ghiaccio, pane, grissini e

acqua.

L’evento è stato promosso in loco tramite web e mediante la

spedizione di inviti personalizzati appositamente creati ed

inviati ad una specifica mailing list di contatti selezionati

(importatori, canale ho.re.ca., stampa, consumatori d’alto

profilo).

Sul catalogo ufficiale della manifestazione è stata inserita una

pagina dedicata a ogni azienda del Consorzio con la lista dei vini

presentati.



VISITATORI N. %

TRADE importatori 75 43%

Sommelier 25 15%

Restaurant, wine bar, wine shop 43 25%

Media 30 17%

TOTALE 173 100%

TRADE importatori
43%

Sommelier
15%

Restaurant, 
wine bar, 
wine shop 

25%

Media
17%

ANALISI VISITATORI
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ANALISI DEI VISITATORI
Walk Around tasting
Varsavia, 24 settembre







MATERIALI
Catalogo



Tovaglietta



Tasting Notes

Simply Italian Great Wines Europe 2020



Inviti



Rassegna stampa





WINENEWS
https://winenews.it/it/il-vino-italiano-
alla-conquista-dellest-e-nord-europa-
partendo-dalla-polonia-con-iem_429966/







https://spirits.com.pl/simply-italian-2020/











Simply Italian Great Wines Europe 2020

GRAZIE PER L’ATTENZIONE!


