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Foglio 1

La combinazione

perfetia tra territo-
rio ¢ tradizione per
le tavole del mondo

Il Piemante & la culla della storia eno-
logica d'ltalia:

Nella regione, ¢'@ anche un altro pri-
mato, guelle dello spumante italiano.
Fu'messo a punto nel 1895 ad Asti da
Federico Martinotti. |l cosi detta me-
todo Martinotti & oggi utilizzato in tut-
to il mondo e, come 153 anni fa, con-
siste nella ‘presa di spuma” in grandi
recipienti a tenuta di pressione dove
lieviti selezionati trasformano in modo
naturale una piccela guantita di zuc-
chero - quello gia presente nell’'uva - in
alcool e ahidride carbonica, Quest'ul-
tima conferisce allAST| Decg una so-
vrappressione in bottiglia che permet-
te di apprezzare il perlage nel calice,
con la formazione di bollicine naturali
fini e persistenti.

Un territorio unico
per un vino unico

Come I'ASTI, ¢'& solo 'ASTL. Territorio,
tradizione e duro lavoro sono le com-
ponentl che'sostengono 'unicita ¢i un
tesoro enologico accudito in 52 co-
muni tra le province dj Asti, Alessan-
dria e Cuneo. Nella fascia di territario
oggi riconosciuta anche Patrimonio
dell'Umanita UNESCO, le colline sono
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incise dai Sori, espressione del duro lavoro di contadini etoici non spaventat| dalle pendenze e
dalla fatica. Il terreno ricco di calcare e molto mineralizzato che un tempo era fondale marino
unito al microclima. continentale ma ancera mitigate dalla vicinanza del mare, garantiscono ai
vitigni le condizioni per esprimere al massime gli aromi. [ 100% del prodotto & da uva Moscato
bianco, E questa combinazione unica in tutto il territorio nazionale che permette all/ASTI Docg
di manifestare all'apertura di ogni bottiglia un-aroma subijto intenso e fruttato con sentore di
glicine, pesca, salvia, tiglio e fiori di acacia.
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Pesche bianche

risotti.

La garanzia DOCG

lU'Asti Docg & una denaminazione di origine cantrollata e garantita. Secco, Dolce e Moscato d'A-
sti, | Docg sono regolamentati da un disciplinare che definisce il territorio di produzione, stabili-
sce le rese per ettaro e le caratteristiche organolettiche del prodotto imbottigliato. [l Consorzio
dispone di un Laboratorio di analisi che garantisce i controlli sulla maturazione delle uye e sulla
sicurezza alimentare.
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