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Europa

In Europa gli ettart a blologico sono balzat! a quota 313.000, con una crescita del
10% rispetto al 2015. 11 grosso del vigneto (33%) st trova in Spagna (107.000 ettart,
+11%), segulta ormat a brevissima distanza dall'Ttalta, che copre una superficle
pari al 33% del totale. Quind{ Francia, [n crescita del 3%, I cul 71.000 ettarl
corrispondono al 23% del totale, e a lunghissima distanza la Germania (7.000
ettard, 11 2% del totale).

La crescita ptd poderosa nell'ultimo anno & appannaggio dells viticoltura
bulgara, con un sumento del 28% e un totale a bio df quast 5.400 ettari. In forte
czalo tnvece 1a dimensione del vigneto greco (-26%) e ceco (-13%).

Come s1 vede dal grafico, fra 1 tre big europet, I'ltalia & quella che ha visto Ia
crescita pit regolare negl ulttmt annt, tale da averla portata a un passo dalla
Spagna. Nel 2016, 1l nostro Paese ha pot in conversione un maggior numero di
ettar] (37.000 contro 33.100 deghf spagnolf), per cul nef prossimi anni - s2 { ritml
df conversione a bio dovessero rimanere tnalteratt - 11 vigneto ftalfano potrebbe
diventare {l pta grande del mondo, podio oggl detenuto proprio dalla Spagna.
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Per produrre rispettando | O0a
A Biologici?

A Biodinamici?
A Naturali? wep
A Tripla A?

Le regole del protocollo

Queste le regole sancite nella carta, ispirate a quelle della pil antica

confederazione francese, I’Association des Vin Naturel. Il vino

naturale & : “ottenuto da uve da agricoltura biologica o biodinamica
anche autocertificata, raccolte manualmente (il produttore,
sottoscrivendo questa Carta, accetta analisi per la ricerca di eventuali
residui di fitofarmaci e livello di solforosa); unicamente da
fermentazioni spontanee (senza lieviti o batteri aggiunti); con un
contenuto in solforosa totale all'imbottigliamento di max 40 mg/1
per tutti i vini, indipendentemente dal tenore di zuccheri residui;
senza l'aggiunta di alcun additivo o coadiuvante enologico in
vinificazione, maturazione e affinamento; senza trattamenti fisici
brutali e invasivi (osmosi inversa, filtrazione tangenziale,
pastorizzazione, criovinificazione o termovinificazione, filtrazione

sterilizzante,ecc.)”.

I .a filnenfia di Tnlae Chanvet

E possibile adottare protocolli di
sostenibilita di filiera?

A Tergeo

A Viva

A Equalitas



IL VINO E STRUMENTO DI ESPRESSIONE DEL
TERRI TORI O, MA COMSENTE LOESI

IMPRESE SE SODDISFA ANCHE | REQUISITI Dl:

ASI| CUREZZA E SALUBRI TA®
ASPRESSIONE VARIETALE E TERRITORIALE
ATRACCIABILITA
ASOSTENIBILITA
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Maggiore concentrazione di
polifenoli e di aromi,
miglioramento delle tecniche di
affinamento e stabilizzazione




Le condi z1 onl
enologica

AConoscenwa del |
A Uva integra e matura
ATecnologia di vinificazione

- Fermentazione controllata

- Gestione della macerazione

- Gestione dell ossigeno

- Perfezione delle chiusure




Popolazioni di lieviti ottenute mediante conta delle UFC/ml su

terreni WL nel campioni delle uve

log (UFC/ml)
o = (-] w I w (=3}

4 5

campioni

mbiodinamico

Wconvenzionale

Log (UFC/ml)
= ("] w B (W] (=]

o

biodinamico

convenzionale




Ridurre | anidride solforosa nel vini: una sfida che si
puo vincere!




Situazione attuale in Piemonte SGtotale

Analisi effettuate su vini DOC/DOCG bianchi e rossi in commei2t®0
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SO, prodotta dai LIEVITI

La capacita di produzione di SO, varia anche in funzione della varieta di uva
utilizzata.

100

— =10}
Formazione di 5 i
SO, da parte 5 E
= =0 —
dello stesso E an
. . . = 30 — ——
ceppo di lievito -
nella i ‘E':r I I I . E
vinificazione di RN B & S ,u
vini differenti e P T L I o
-1,.‘55"" ﬁﬂ"ﬁ v v 'EFP U 'de? _I?E?ﬁp "FFP



| solforosa nel vini |
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Mercato
Vendite totali dal 2010 al 2016 (valori in milioni di bottiglie)
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' ANNO | MOSCATO D’ASTI | ASTI SPUMANTE | TOTALE

2010
2011 |
2012
2013
2014
2015
2016

20 1 76 96
26 | 77 103
24 | 68 92
25 | 71 . 96
28 | 64 Y
29 | 53 |82
32 | 51 - 83

==|\JOoscato d'Asti
==ASti Spumante

Totale
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Sperimentazioneimpiego di diverse tecniche 8 2
colturali al fine di valutare le diverse modalita della ‘,_,w
pianta di adattarsi alle condizioni sfavorevoli N
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Analisi

Uve
Tre campionamenti in vigneto, nelle date 23 Agosto, 29 Agosto eb5 Settembre
Parametrl considerati: - R
AJS a YSRA2 RSttt QF OAy 2
AoH, acidita totale, zuccheri, APA

Adcidi organici (tartarico, malico, citrico) con HPLC
Aaromi liberi e glicosilati (mediante gasomatografia )

Mosti: due assemblaggi
AParametri tecnologici e aromatici
A\cetaldeide (GC)

Vino: un unico assemblaggio
AParametri tecnologici e aromatici




Risultati e discussione |

Uve

Terpeni liberi al momento

della raccolta
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Le differenze tra i vari lotti si ritrovano anche a livello di glicosidi

Linalolo 300 -
(>g/L)

200 - m liberi

m glicosidi
100 -

0

3IRR 3NIRR 4 liberi

Anche nemosti ottenuti dalle uve di ogni lotto si ritrovano le medesime differenze
Da mosto assemblato prima della fermentazionare, gli aromi, sia liberi che
glicosilati, rimangono pressoché inalterati




Qualita delle frazioni di pressatura
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Reazione colorimetrica dei flav&hroli con la dimetilcinnamaldeide, a cui segue
analisi spettrofotometrica a 640 nm

Valori in mg/L di catechina

Avalori elevati di polifenoli ossidabili nella quarta frazione di pressatura, sia per il
diraspato che per il non diraspatéscartata la quarta frazione

Mreferita lanon diraspaturain quanto aumentano le rese in mosto senza influire
sulle qualita organolettiche



